
岡山・倉敷4ホテルのシェフが選び抜いた食材を
多彩な技で仕上げた岡山県産のお肉が楽しめるランチめぐり

岡山・倉敷
４ホテル
共同企画

4ホテルの個性あふれるランチを食べくらべ。 スタンプラリーでスタンプを集めて
ステキな賞品をもらおう！　詳しくは裏面をご覧ください。

第12弾

Meat!
Cheer UP Okayama!
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［9月～10月共通］ 
スープ
前　菜

メイン
デセール
共　通

下津井蛸と牛窓マッシュルームのアヒージョ
9月 岡山森林鶏のガランティーヌ　レバーソース仕立て
10月 美星豚豚珍甘のアリスタ　マーマレードソース添え
オードブル・本日のスープ・パン又はライス・デザート・コーヒー又は紅茶

オードブル
メイン

共　通

岡山県産森林鶏ときのこのスープ
オレンジに付け込んだ三元豚の低温調理　旬の秋野菜のマリネと梨のピクルス　バジルオイルと共に

※［魚］ 瀬戸内産旬の魚のポアレ　数種類のきのこ香るデュクセルを纏って　（※追加料金500円）
［肉］ 備前牛のステーキ　彩り鮮やかな地元で採れた温野菜添え　デミグラスソース
ほうじ茶のパンナコッタ　岡山県産ぶどうを添えて
パン・コーヒー

［9月メニュー］ 
バターナッツの冷製スープ
サーモンのコンフィ　ハーブ入りのサワークリームと共に
豚珍甘ロース肉のルーレ　ビーツとザクロのソースで
葡萄とフロマージュの組み合わせ
パン・コーヒー又は紅茶

［10月メニュー］ 
木ノ子のパイ包み
金目鯛のミ・キュイ　エスカベッシュのイメージで
岡山県産本州鹿の赤ワイン煮込み
ショコラのテリーヌと無花果　キャラメルのグラスと共に

レギューム
オードヴル
メイン
デセール
共　通
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前　菜
※2種より選択

メイン
※3種より選択

デザート
共　通

①高梁川流域野菜とサーモンのムース　トマトの泡で
②牛窓マッシュルームのクリーム＆フレッシュとマグロのソテー　白と赤のコントラスト
①備前黒牛のカツレツ　カフェ・ド・パリ・バター風
②ピーチポークの煮込み　ピマンデスペレットのアクセント
③ディアブル風　森林どりのタンバルとフォアグラのポワレ　ポワヴラードソース
ポワール・ベル・エレーヌ
本日のスープ（日替わり）・デザート・コーヒー又は紅茶・パン又はライス

スタンプラリー
開催期間・応募期間
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ＡＮＡクラウンプラザホテル岡山ＡＮＡクラウンプラザホテル岡山

1F
レストラン
ウイステリア
ランチ／11：00～14：00

倉敷国際ホテル ランチ料金  2,900円

フレンチの古典を見直し、その要素を一皿一皿に取り
入れ、地元食材の魅力を存分に引き出しました。
ポップな盛付けで仕上げたランチをお愉しみください。

3名の女性シェフが女性らしい感性を活かした、見た目も
華やかなコースメニューです。岡山県産の牛・豚・鶏や、
地元野菜を使用した一皿一皿をご満喫ください。
（プラス500円で「瀬戸内産旬の魚のポワレ」もお楽しみ
いただけます。）

第12弾

開催期間中にホテルを回り、スタンプカードにスタンプを
集めてご応募いただきますと、2ホテル以上のスタンプ
4つで「ランチ券」、4ホテル全てのスタンプで「ディナー
券」が、抽選で計60名様に当たります。また、期間中に
２ホテルのスタンプを集めていただきますと、以降の１度
だけお好きな該当ランチ+飲み物が10％割引でお召し
上がりいただけます。カードに必要事項をご記入の上、
いずれかの参加ホテルへ応募期間内にお渡しください。
当選はチケットの発送をもって代えさせていただきます。

「ランチ券」＆「ディナー券」
計60名様にプレゼント

〒710-0046 倉敷市中央1-1-44
TEL（086）422-5141  FAX（086）422-5192
https://www.kurashiki-kokusai-hotel.co.jp

〒700-0024 岡山市北区駅元町15-1
TEL（086）898-2284 （レストラン予約）
https://www.anacpokayama.com

〒700-8515 岡山市北区駅元町1-5
TEL（086）233-3138 （レストラン予約専用電話）

https://granvia-oka.co.jp

〒703-8256 岡山市中区浜2-3-12
TEL（086）272-1201  FAX（086）273-1557

http://www.oplaza-h.co.jp

※写真はイメージです。
※メニューは変更になる場合が
ございます。　
※料金には、サービス料・税金が
含まれています。

岡山・倉敷４ホテル共同企画

谷口  隆則

ＡＮＡクラウンプラザホテル岡山 ランチ料金  3,500円
1F
カジュアルダイニング
ウルバーノ
ランチ（2部制）／
①11：15～12：30（L.O. 11:45）
②13:00～14:15（L.O. 13:30）

ホテルグランヴィア岡山 ランチ料金  4,000円

岡山プラザホテル ランチ料金  2,900円

市
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大原美術館

倉敷川

倉敷駅
山陽本線

倉敷国際ホテル

19F
フランス料理
プリドール
ランチ／11：30～14：30
定休日／水曜日

髙田  充史

1F
レストラン
彩 irodori（いろどり）
ランチ／11：00～15：00

岡山の地産食材をふんだんに使用し、盛付けは秋ら
しい彩りにこだわった、その名の通り洗練された
（Galant）、絶品の（Aristos）お料理に仕上げました。
食欲の秋にふさわしいお料理をぜひご賞味ください。

食材の本来の味を生かし、見た目・香り等“おいしさ”
を引き立たせるよう心がけています。ホテル最上階
からの眺望と共に岡山県産のお肉をご堪能ください。

竹本  佳奈

松永  勇希（左） 
ペストリーシェフ

河嶋  真依（中） 
ウルバーノシェフ

近藤  綾香（右） 
ウルバーノシェフ

9月メニュー


