


フルーツパフェ

（会員価格 ¥ 2,610 ）
¥ 2,900

岡山県産キャンベルアーリーの濃厚なソ
ルベにマスカットの芳醇な香りのソース。
甘酸っぱい苺のクリームと爽やかなエル
ダーフラワーのジュレが重なり、ひとくちごと
に異なる美味しさが広がります。フルーツの
魅力をたっぷり詰め込んだ、贅沢なパフェ
をお楽しみください。

5月7日（水）～6月30日（月）

※写真はすべてイメージです。※表示金額にはサービス料・税金が含まれております。 ※会員価格とは、JRHM・WESTER会員価格となります。 ※メニュー内容や食材の産地等は入荷状況により変更になる場合がございます。

LUNCH Déjeuner（デジュネ）

¥ 7,500（会員価格 ¥ 6,750）5月2日（金）～6月29日（日）
多彩なメインディッシュからお好みの一皿をお選びいただけます。
素材の魅力を生かしたお料理を、ゆったりとした上質な空間でお
楽しみください。

更なる感動のステージへ ホテルグランヴィア岡山は、おかげさまで開業30周年を迎えました。

H O T E L  G R A N V I A  O K A Y A M A  R E S T A U R A N T  G U I D E

南国の甘さが広がるマンゴーと
ココナッツのガトー、フランボワー
ズの爽やかな酸味が際立つマカ
ロン、ブルーベリーとチーズの
ヴェリーヌなど可愛らしいスイー
ツが勢揃い。

5月7日（水）～6月30日（月）

プティ・フール 要予約

（会員価格 ¥ 3,150 ）¥ 3,500

1

軽やかな味わいに、フレッシュなキウイの甘みと爽やかなレ
モンの酸味が絶妙にマッチ。フルーティーでみずみずしい、
すっきりとした一杯をお楽しみください。

（会員価格 ¥ 1,350 ）¥ 1,500キウイのカイピリーニャ

2

スコッチウイスキーとアイラモルトが織りなす、力強いスモー
キーな味わい。ジンジャーのスパイシーさとレモンの爽やかさ
が調和し、ローズマリーの香りが余韻を彩る一杯。

（会員価格 ¥ 1,620 ）¥ 1,800ペニシリン

3

メロンの甘みと、ウォッカのすっきりとした味わいが絶妙に
マッチした、爽やかでフルーティーな飲みやすいカクテル。

（会員価格 ¥ 1,980 ）¥ 2,200メロンボール

5月1日（木）～6月30日（月）初夏のおすすめカクテル

1. 2. 3.

¥    4,900（会員価格 ¥    4,410 ）● ［平日限定］お箱（天婦羅なし）
¥    8,000（会員価格 ¥    7,200 ）● 岡山県産なぎビーフ陶板焼付
¥    9,000（会員価格 ¥    8,100 ）● 天婦羅・岡山県産なぎビーフ陶板焼付

19F 営業日 金・土・日曜日 11:30～14:30（L.O.13:30）、17:30～22:00（L.O.19:30）
フランス料理 プリドール 予約制

2F 営業時間 11：30～14：30（L.O.14:00）、17：30～22：00（L.O.20:30）
日本料理 吉備膳 予約制

19F 営業時間 11:30～14:30（L.O.14:00）、17:30～22:00（L.O.20:30）
鉄板焼 備彩

19F 営業時間 17：30～23：30（フードL.O.22:00／ドリンクL.O.23:00）
メインバー リーダーズ

1F 営業時間 7：00～21：00（L.O.20:30）
ロビーラウンジ ルミエール

2F 営業時間 11：30～14：30（L.O.14:00）
17：30～21：30（L.O.20:30）

中華四川料理 重慶飯店
開業30周年を記念して、世界各地から厳選された
ウイスキーやブランデーをお楽しみいただけます。

ご来店ご予約時にお申し付けください

※写真は2名様分です

厳選銘酒セレクション
● ローリストン AC カルバドス 30年 FOR JIS

熟れたリンゴの香りに、スパイスやナッツ、バニラの
ニュアンスが調和し、滑らかで長い余韻が続きます。
特別なひとときにふさわしい一杯をぜひ。

（会員価格 ¥ 90,000 ）ボトル ¥ 100,000
（会員価格    ¥ 4,500 ）グラス ¥ 5,000

（会員価格 ¥ 52,200 ）ボトル ¥ 58,000
（会員価格     ¥ 2,565 ）グラス ¥ 2,850

● ジェラス 30年（アルマニャック ブランデー）

「アルマニャック」の名門、ジェラスが手がける30年
熟成の逸品。ドライフルーツやナッツ、スパイスの芳
醇な香りが広がり、奥深く滑らかな味わいが長い余
韻を生み出します。

［ 5・6月のセレクション ］

〈ランチ／5月・6月 和気〉

LUNCH 和気

平日限定の人気のランチ”和気”。岡山県産「清麻呂牛」を味
わえるランチコース。シェフが目の前で作りあげる3種のオード
ヴル、メインには濃厚な旨味のある岡山県産清麻呂牛ロース
肉をご堪能ください。

（会員価格 ¥ 6,120 ）¥ 6,800 5月1日（木）～6月30日（月）

平日限定

DINNER 土佐あかうしディナー

6月は香ばしく焼き上げた鰻の白焼き、きめ細かい赤身の旨みが
際立つ「土佐あかうし」ロースの鉄板焼き、爽やかな青柚子ソー
スで仕上げた活オマール海老が、特別なひとときを演出します。

（会員価格 ¥ 21,600 ）¥ 24,000 5月1日（木）～6月30日（月）

〈ディナー／6月 土佐あかうし〉

オプション

ライスをパエリア風に
変更することもできます

¥    7,900（会員価格 ¥    7,110 ）● ［平日限定］お箱+備前黒毛和牛すき焼き仕立て
¥    9,000（会員価格 ¥    8,100 ）● 天婦羅+備前黒毛和牛すき焼き仕立て
¥ 11,000（会員価格 ¥    9,900 ）● 岡山県産なぎビーフ陶板焼・備前黒毛和牛すき焼き仕立て
¥ 12,000（会員価格 ¥ 10,800 ）● 天婦羅・岡山県産なぎビーフ陶板焼・備前黒毛和牛すき焼き仕立て

［5・6月限定］備前黒毛和牛すき焼き仕立てがセットで登場

木箱に詰め込んだ9種
の小鉢と天婦羅、季節
の御飯がセットになっ
た可 愛らしいお箱 料
理。天婦羅や岡山県
産なぎビーフ陶板焼、
備前黒毛和牛すき焼き
を組み合わせたセットも
ございます。

5月1日（木）～
6月30日（月）

DINNERLUNCH

SETOKA
～瀬戸華～

せとか

¥ 6,000
（会員価格 ¥ 5,400 ）

（天婦羅付）

1

じっくり煮込んだ岡山の銘牛「千屋
牛」は、その豊かな旨みと柔らかな
食感が特徴。ブルゴーニュ産ワイン
と仕上げたブッフブルギニヨン。

マッシュルームとポルチーニをじっくり炒めて仕上げ
た濃厚なペーストをラパンの肉で包み、クレビネット
で巻いてしっとりと焼き上げました。

2

本日のお魚を、風味豊かなズッキーニとともに仕上
げ、奥深い味わいをお楽しみいただけます。

3

LUNCH 吉祥

5月1日（木）～6月30日（月）

¥ 12,000
（会員価格 ¥ 10,800 ）

季節の前菜や手づくり点
心、フカヒレの薬膳湯や大
蝦のチリソースなどの香り
豊かな炒め物など贅沢な味
わいを楽しむコースをご用意
しました。

DINNER 景福

5月1日（木）～6月30日（月）

¥ 18,000
（会員価格 ¥ 16,200 ）

前菜から始まり、フカヒレや
オマール海老、千屋牛など
贅を尽くした一皿が続く特別
コース。締めの担々麺やデ
ザート盛り合わせまで、至福
の味わいをご堪能ください。

LUNCH オマールランチ
¥ 6,500（会員価格 ¥ 5,850）
5月2日（金）～6月29日（日）
活オマール海老をお好みの調理
法で仕上げる、シェフ中西ならで
はの特別コース。厳選食材と匠
の技が織りなす、至福のひととき
をお楽しみください。

選べる3種のメイン

天婦羅 陶板焼 すき焼き




