
JR 西日本ホテルズ新衛生基準『Clean & Safety』に基づいたホテルグランヴィア岡山の取り組み

・ 宴会場フロアにサーモグラフィーを設置し、 検温を実施しております。
・ 体温 37.5 度以上のお客様、 咳症状をお持ちのお客様、 体調の悪いお客様のご利用はお控えください。

・ ご来館の際はマスクを着用いただき、 咳エチケットへのご協力をお願いいたします。
・ ご要望に応じお客様用のフェイスシールドや飛沫感染防止のアクリルボードをご用意いたします。（有料）

・ 宴会場入口、 ロビー、 化粧室等、 館内の様々な場所にアルコール消毒液を設置しております。
・ こまめな手指の消毒にご協力ください。
・ 料理、 ドリンクを提供するサービススタッフは、 提供するタイミングごとに手指の消毒を実施しております。

・ 不特定多数の人による接触機会の多い場所や宴会場の備品類の消毒を強化しております。
・ マイク、 クローク札はご利用ごとに消毒を実施いたします。
・ ナイフ、 フォーク、 グラス類は衛生手袋を着用し、 卓上にセッティングいたします。

・ テーブル配置をゆとりあるレイアウトにいたします。
・ 前後左右の間隔を空けることにより、 最大収容人数の 50％以下の人数を上限とした配置にいたします。
・ エレベーターや喫煙所等のパブリックスペースにおきましても、 利用人数制限を設けております。

・ 当ホテルの宴会場は外気を取り入れる空調システムを導入しており、 常に空気の入れ換えを行っております。
・ 厚生労働省の 「換気の悪い密閉空間を改善するための換気の方法」 により定められた基準値を順守いたします。
・ こまめな扉の開放等、 定期的な換気を実施いたします。

・ 立食、 着席を問わず、 原則として、 ブフェ料理（大皿料理含む）のご提供は差し控えさせていただいております。
・ コース料理、 弁当形式によるご提供を提案いたします。
・ 食器類は高温洗浄を実施しております。

・ ご要望に応じオンラインによる打合せを対応いたします。
・ セルフコーナーでのお飲物の提供は差し控えさせていただいております。
・ 万が一、 感染者が出られた場合に備え、 出席者名簿のご提供や追跡アプリのご利用にご協力ください。

＜従業員の取組み＞

・ 全ての従業員（テナントやホテル納入業者含む）は、 マスクを着用し、 出勤前には体温測定と
  体調確認を実施しております。 また、 従業員の家族についても体調確認を行っております。
・ 全ての従業員（テナントやホテル納入業者含む）は、 手洗い ・ 手指の消毒を定期的に行っております。
　また、 従業員エリア各所には、 アルコール消毒液を設置しており、 接触機会の高い場所につきましては、
　定期的に清掃と消毒を強化しております。

ニューノーマル

スタイル パーティー

缶ビール、ノンアルコール缶ビール(もしくはグラスビール)/

ソフトドリンク/ウイスキー/焼酎/日本酒/ワイン（赤・白）/

カクテルより４種類お選びください。

追加フリードリンク　１種類につき　500円（税・サ込）

O P T I O N

・乾杯用スパークリングワイン

・有線マイク２本・オペレーター１名をご用意いたします。

・受付用アクリルボード２枚、お食事用円卓アクリルボード 卓数分

・料理卓用アクリルボード

・手持ちマスクを人数分ご用意いたします。

086-233-3440

 ご予約 ・ お問い合わせ　

営業課 （10:00 ～ 17:00）※日曜／祝日を除く

TEL.

〒700-8515  
岡山市北区駅元町 1-5  TEL:086-234-7000
https://granvia-oka.co.jp

N E W
N O R M A L
ST Y L E  PA RT Y

～安全・安心なお食事のために～

ホテルグランヴィア岡山の新たなご提案

ホテルグランヴィア岡山は、お客様の安全・安心を

第一に考え、新しい生活様式に対応した、

新たな立食スタイルのパーティープランをご提案します！

適用条件  /  2 0名様以上

会場利用  /  ２時間 

※季節・仕入れ状況により内容が変更となる場合がございます。あらかじめ、ご了承くださいませ。 ※お米は国産米を使用しています。

※20名様以上で承ります。 ※写真はすべてイメージです。※表示金額には、サービス料・税金が含まれております。

F R E E  D R I N K  (２時間)

特 典

お一人様￥9,000

ご提供期間

従来の立食ブッフェに代わるスタイル

Point 1 Point 2 Point 3
アクリルボードを

使用した

感染症対策

ニューノーマルに
対応した

お料理 ・ お飲み物の
ご提供

エチケットリーダーの

配置

安全 ・安心にマスク会食を

ご利用いただけます。

2022.3.31(THU) まで



受付での飛沫感染防止策

ゆったりとしたテーブル配置

飛沫感染防止用のアクリルボードをご用意しております。(有料）

受付を担当される方には、フェイスシールドもご用意しております。(有料）

食事用テーブルについては、前後左右の間隔を２ｍ以上確保し、

ゆったりとした会場レイアウトをご提案しております。

「立食用テーブル」へのアクリルボードの設置

料理台へのアクリルボードの設置

混雑緩和の取組み

飛沫感染防止の為、料理台にアクリルボードを設置しております。(無料）

混雑緩和の為、料理コーナー等においては、順路を示した

「矢印シール」と、十分な距離をお取りいただけるよう「足型サインを

設置しております。乾杯のお飲物の提供お飲物は基本的にＢＡＲカウンターより提供

乾杯のお飲物は、スタッフ持ち回りにてご提供いたします。

※お客様同士でのお酌を、お断りさせていただいており、ボトルでのお渡し

をお断りしております。その為、ビールは缶ビール（350ml）でご提供とさせ

ていただいております。

ＢＡＲカウンターにもアクリルボードを設置しております。(無料）

お飲物は基本的にＢＡＲカウンターよりご提供いたします。

※ボトルでのお渡しをお断りしております。

ステージ挨拶用のアクリルボードの設置

食事スペースと歓談スペースの分離を推奨

司会進行時や、ご挨拶時の飛沫感染の防止の為に

司会台、講演台にアクリルボードを設置しております。(有料)

食事スペースと歓談スペースの分離をお奨めしております。

歓談スペースでは、マスク着用を徹底していただき、飲食を禁止にする

ことで、飛沫感染防止策をより強化することができます。

エチケットリーダーの配置

入場口には、「エチケットリーダー」名札を付けたスタッフを配置し、

ルールをお守りいただくために、ご協力をお願いするお声掛けを

実施しております。

冷製料理のご提供方法

温製料理のご提供方法

冷製料理はスタッフの持ち回りによるトスサービスでご用意。

蓋付きの器にて提供、スティックで召し上がることが出来る料理を中心に

ご提供いたします。

温製料理はスタッフ持ち回りによるトスサービス、及び料理台にてスタッフ

が取り分けてご提供いたします。

デザートのご提供方法

「着席用テーブル」へのアクリルボードの設置

デザートは個々盛でご用意し、スタッフによる持ち回りによるトスサービスや、

お取り分けによりご提供いたします。

円卓（直径2m)は、1卓6名様を基本としソーシャルディスタンスを確保。

飛沫感染防止用のアクリルボードをご用意しております。(有料）

テーブルには、マスクケースと除菌ウェットシートをご用意しております。

　お食事用テーブルについて

　ホテルグランヴィア岡山　ニューノーマルスタイルパーティーにおける 各種取り組み

　飛沫感染防止対策について

　お客様へのお願い

　ソーシャルディスタンス確保の取組みについて

　お料理・お飲物のご提供について

食事用テーブルにおける会話での

飛沫感染防止アイテムとして、

手持ちマスクをご用意いたします。(有料)

手持ちマスクのご案内

円卓（直径90cm）は、1卓4名様を基本としソーシャルディスタンスを確保。

飛沫感染防止用のアクリルボードをご用意しております。(有料）

テーブルには、マスクケースと除菌ウェットシートをご用意しております。

※ご入場時のマスク着用をお願いしております。

※マスクを外しての会話はお控えください。


