
ホテル
ランチ秋の

第9弾岡山・倉敷４ホテル共同企画

「秋の食材」をテーマに4ホテルシェフが競演

開催期間 2,500円10/1［月］～11/30［金］
2018年
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4ホテルの個性あふれるお料理を食べくらべ。
スタンプを集めてステキな賞品をもらおう！
スタンプカードにスタンプを集めてご応募いただきますと、
2ホテル以上のスタンプ4つで「ランチ券」、4ホテル全てのスタンプで「ディナー券」が、抽選で計60名様に当たります。
ぜひ岡山・倉敷の4ホテルを巡って、美味しい秋のランチタイムを心ゆくまでご満喫ください。

秋
第9弾

スタンプカード参 加 ホ テ ル

開催期間・応募期間 2018年 10/1［月］～11/30［金］

岡山・倉敷４ホテル共同企画

■倉敷国際ホテル
■ＡＮＡクラウンプラザホテル岡山■ホテルグランヴィア岡山■岡山プラザホテル

1F ウイステリア
1F カジュアルダイニング ウルバーノ2F カフェレストラン オリビエ9F ベラビスタ

TEL（086）422-5141TEL（086）898-2268〔直通〕TEL（086）233-3138〔レストラン予約専用〕TEL（086）272-1201

「秋の食材」をテーマに 4ホテルシェフが競 演のホテルランチめぐり

岡山・
倉敷

倉敷国際ホテル ＡＮＡクラウンプラザホテル岡山

ホテルグランヴィア岡山 岡山プラザホテル



11月

10月

〒700-8515 岡山市北区駅元町1-5
TEL（086）233-3138 （レストラン予約専用電話）

https://granvia-oka.co.jp/

〒703-8256 岡山市中区浜2-3-12
TEL（086）272-1201  FAX（086）273-1557

http://www.oplaza-h.co.jp

〒710-0046 倉敷市中央1-1-44
TEL（086）422-5141  FAX（086）422-5192
http://www.kurashiki-kokusai-hotel.co.jp

〒700-0024 岡山市北区駅元町15-1
TEL（086）898-2268 〔カジュアルダイニング ウルバーノ〕

http://www.anacpokayama.com

第9弾岡山・倉敷４ホテル
共同企画

「ランチ券」＆「ディナー券」
各60名様にプレゼント

開催期間中にホテルを回り、スタンプカードにスタンプを
集めてご応募いただきますと、2ホテル以上のスタンプ4つ
で「ランチ券」、4ホテル全てのスタンプで「ディナー券」
が、抽選で計60名様に当たります。
カードに必要事項をご記入の上、いずれかの参加ホテルへ
応募期間内にお渡しください。
当選はチケットの発送をもって換えさせて頂きます。
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2018年10/1［月］～11/30［金］
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※写真はイメージです。  ※メニューは変更になる場合がございます。  ※料金には、消費税・サービス料が含まれています。

スタンプラリー
第9弾

岡山・倉敷
４ホテル
共同企画

1F  レストラン ウイステリア　ランチ／11：00～14：00

1F  カジュアルダイニング ウルバーノ　ランチ／11：30～14：30

9F  Bella Vista （ベラビスタ）　ランチ／11：00～15：00

2F  カフェレストラン オリビエ　ランチ／11：30～14：00

共通

［肉］ 鴨胸肉のロティ　３種類のソースで
［魚］ 金目鯛のポワレ　シェリー酒と久米南町産ゆずの香り

［肉］ ピーチポークのロース肉と秋野菜のオーブン焼き
［魚］ ぼっけー粉をまとわせて焼いた

メバルとオマール海老のカーディナル仕立て

スープ・メイン（肉・魚のチョイス）・パンorライス・デザート・コーヒー又は紅茶 11月

10月

11月

10月

11月

10月

11月

10月

本日のスープ・彩サラダ・パン又はライス・コーヒー・本日のソルベ

豚珍甘ロースハムステーキ
　パプリカソースと栗としめじのフラン　秋野菜添え

瀬戸内鯛のグリルと森林鶏のチャウダー仕立て
　秋の香り

共通

11月

10月

11月

岡山ジビエハンバーグ
　総社産生きくらげと秋の旬野菜を添えて10月

美星豚と森林鶏と黄にらのコラーゲンポトフ
　カルタファタ仕立て

選べる前菜・スープ・パン・ビュッフェ（サラダ・デザート・ドリンク）共通

ブッフェスタイル（サラダ・スープ・お惣菜・ソフトドリンク）・ミニパフェ

豚珍甘と千両茄子のクレピネット
　トマト風味のジュ

豚珍甘豚バラ肉とキャベツのトマト煮込み
　ペンネ添え

共通

11月

10月

倉敷国際ホテル

ＡＮＡクラウンプラザホテル岡山

ホテルグランヴィア岡山

岡山プラザホテル

じっくりとローストし旨味を閉じ込めた濃厚な味わいの鴨肉にピオーネ、
栗、トリュフのピュレを添えました。それぞれの味をお楽しみください。
上品な脂がほのかな甘さを感じさせる金目鯛をふわっと焼き上げ、シェリー
酒とゆずの香りでさっぱりと仕上げた一品をどうぞ。 
秋の野菜、木の実などをピーチポークと共に香ばしくオーブンで焼き上げ
ました。秋の味覚満載の一皿をどうぞ。　
メバルとオマール海老を岡山県産小麦１００％の「ぼっけー粉」を使ってポワ
レにし、オマール海老の香る濃厚なクリームソースでお召し上がりください。

岡山県産の猪と鹿を使用し、ジューシーなハンバーグに仕
上げました。バターナッツのまろやかなピューレと濃厚な赤
ワインソースの2種類のソースでお楽しみください。
岡山県産のお肉を堪能でき、ボリュ―ミーかつ美容に優し
いコラーゲンたっぷりな一皿に仕上げました。まずは、召し
上がる前に秋の香りをお楽しみください。

豚珍甘のバラ肉とキャベツとトマトをコトコト煮たシチュー。
キャベツの甘みが増した寒い冬に食べたくなるあったか
料理です。

豚珍甘の挽肉を千両茄子でサンドし、クレピネットで包んで
焼き上げました。細かく切ったトマトのソースと一緒に。

香り・甘味が非常に多い豚珍甘ハムステーキをパプ
リカのソースで。
瀬戸内海で獲れた鯛と岡山県産の森林鶏を魚介の
スープでお召し上がりください。

谷口　隆則

内田　千尋

大森　繁昭

石中　大善
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「 秋 の 食 材 」を テ ー マ に 4 ホ テ ル シ ェ フ が 競 演
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