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News Release 
  

報道関係者各位  

2017 年 10 月 26 日  

ホテルグランヴィア岡山  

 株式会社ホテルグランヴィア岡山（岡山市北区駅元町 1-5､代表取締役社長：森本昌弘）

は、今年のクリスマスシーズンに合わせ「Granvia Christmas Wish～グランヴィアで叶う

最高のクリスマス～」をテーマに、巨大なクリスマスツリーや女子大生によるロビーコンサ

ートをはじめ、宿泊プランや特別ディナーなど、聖夜を演出する様々なイベントや特別プラ

ン「クリスマス・コレクション２０１８」を 11 月下旬からホテル全館で展開いたします。 

詳細は以下の通りです。 

 

① 高さ６ｍのクリスマスツリー 

１階ロビー中央に高さ６ｍのクリスマスツリーが登場いたします。 

色とりどりに輝き、ロビーを煌びやかに演出いたします。クリスマス 

の雰囲気を盛り上げる空間演出で来館者をお出迎えいたします。 

 【期間】11月 26日（月）～12月 25日（火）        

【場所】ホテルグランヴィア岡山 1階ロビー 

 

 

 

② 毎年イヴの夜に開催「クリスマス・ロビーコンサート」 

ノートルダム清心女子大学ハンドベル部の皆さんによる演奏と、混声

合唱グループ「Ｊ-dur(ジェイ･ドゥアー)」のダブル･コンサートをお

送りいたします。清らかで透き通ったハンドベルの音色と、聖夜にふ

さわしい美しい歌声がロビー空間に響き渡ります。 

【期日】12月 24日（月・祝） 

 【場所】ホテルグランヴィア岡山 １階ロビー  

 【時間】 

 

 

 

 

 

 

 

Granvia Christmas Wish～グランヴィアで叶う最高のクリスマス～ 

「クリスマス･コレクション２０１8」を展開！ 

高さ６ｍのクリスマスツリーやコンサート､聖夜の宿泊プランや特別ディナーなどを用意 

1部 

2部 

16:00～ ハンドベル演奏 

16:30～ クリスマスソング合唱 

18:00～ ハンドベル演奏 

18:30～ クリスマスソング合唱 
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③ 宿泊プラン ～Merry Xmas 2018 二人で過ごす特別な日～ 

 スパークリングワインなどクリスマスギフトがセットになったクリスマス限定宿泊プランです。 

【期間】2018年 12月 1日（土）～25日（火） 

 

 

 

 

 

 

 

＜クリスマスプラン特典＞ 

・スパークリングワイン ハーフボトル１本（375ml）  

・ゴディバチョコレート 1袋  

・クリスマスミニツリー  

・ブルガリ アメニティセット 

 

 

④ クリスマス ディナー＆デザート 

クリスマス期間中のレストランでは、正統派のフレンチフルコースや、焼き手のパフォーマンスも楽しめ

る鉄板焼コース、生演奏と共に楽しめるディナーなど様々なスタイルのクリスマスメニューを提案いたし

ます。 

 

●19階 フランス料理「プリドール」 

大きな窓からの眺望が広がる、ホテル最上階のレストラン。スタイリッシュな店内と、洗練された本格

フレンチコースが、最上のひと時を演出いたします。 

クリスマスディナーコース 

『 La Brille ～ラ・ブリエ～』（お一人様 16,000円） 

【期間】12月 21日（金）～25日（火） 

【時間】12月 22日～24日 ･･･「1部」17:30～19:30  

「2部」20:00～22:00 

     12月 21日・25日 ･･･ 17:30～22:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 21:00） 

[メニュー]  

・オマール海老とバターミルクの一皿 発酵ビーツと共に 

・黒毛和牛フィレ肉の網焼き カラフル人参のテリーヌを添えて 

・ショコラのミラーボール トンカ豆のグラスと共に  など 

グレードアップコース「Ange～アンジェ～（19,000円）」もございます。 

 

★他 おすすめクリスマスメニュー 

クリスマスランチ『ムニュー・ド・ノエル』（お一人様 6,500円） 

【期間】12月 15日（土）～25日（火） 【時間】11:30～14:30 (ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 14:00) 

 

ちょっと早めのメリークリスマス『アーリーXmasディナー』（お一人様 13,000 円） 

【期間】12月 15日（土）～20日（木） 【時間】17:30～22:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 21:00） 

 

 

ルームタイプ ご利用人数 料金 

セミダブル 2名様 8,600円～ 

スタンダードツイン 2名様 11,000円～ 

コンセプトダブル 2名様 12,500円～ 

グランヴィアツイン(ダブル) 2名様 15,000円～ 

※料金は 1 名様あたり 
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●19階 鉄板焼「備彩」  

目の前で繰り広げられる焼き手のパフォーマンスと、厳選食材の数々をお楽しみいただけます。 

『備彩クリスマスディナー』ファーストドリンク付き 

（お肉のコース お一人様 19,000円、フルコース お一人様 22,000円） 

 【期間】12月 21日（金）～25日（火） 

 【時間】12月 22日～24日 ･･･「1部」17:30～19:30 

「2部」20:00～22:00 

     12月 21日・25日 ･･･ 17:30～22:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 21:00） 

[メニュー] 

 ・蕪のブランマンジェ 蟹と甲殻類のジュレ 

 ・オマール海老のサラダ クリスマス風 

 ・仙台牛フィレ肉と千屋牛ロース肉の鉄板焼の食べ比べ 

 ・オレンジのサバランとクレームブリュレ 

ピスタチオのアイスを添えて  など 

  

★他 おすすめクリスマスメニュー 

『備彩クリスマスランチ』（お一人様 8,000円） 

【期間】12月 1日（土）～25日（火）  

【時間】11:30～14:30（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 14:00） 

 

 

 

●19階 スカイラウンジ 「アプローズ」 

クリスマスソングの生演奏と共に楽しむムード満点のディナーコース。 

バーテンダーが作るクリスマスカクテルもお食事に彩りを添えます。 

『クリスマスディナー』（お一人様 11,000円） 

【期間】12月 22日（土）～25日（火） 

【時間】12月 22日～24日 ･･･「1部」17:30～19:30 

「2部」20:00～22:00 

       12月 25日のみ 17：30～22:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 21:00） 

 

 [メニュー] 

・カナダ産オマール海老のサラダ仕立て 

・サワラのミーキュイ 桜の薫りとバルサミコのアンサンブル 

・和牛ロース肉の炭火焼き トマトコンフィと香草のソース 

・チョコレートのムースとオレンジのシャーベット など 

 

 

★他 おすすめクリスマスメニュー 

『クリスマスランチブッフェ』 

ローストビーフやローストチキンも食べ放題！大きなクリスマスケーキのカットサービスもございます。 

【期間】12月 22日（土）～25日（火）  

【時間】「1部」11：15～12：45 「2部」13：00～14：30 

【料金】大人 2,800円、小学生 1,700円、3歳以上 900円、シニア（65歳以上）2,400円 
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●2階 カフェレストラン「オリビエ」 

 フルコース料理をお手頃価格でお楽しみいただけます。店内もクリスマス仕様にアレンジし、カジュア

ルでありながら、落ち着いた雰囲気の中でお過ごしいただけます。 

 

『クリスマスディナー』（お一人様 8,000円） 

【期間】12月 21日（金）～25日（火） 

【時間】12月 22日～24日 ･･･「1部」17:00～19:00  

「2部」19:30～21:30 

    12月 21日・25日 ･･･ 17:30～21:30（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 19:30） 

 [メインメニュー] 

・帆立とパルマ生ハムのピンチョス 

・鴨と白インゲン豆のテリーヌのセモリナ粉フリット 

・国産牛ロースの網焼き リヨネ―ズポテトを添えて 

・クレームダンジュとフランボワーズのソルベ など 

 

 

 

●１階 ロビーラウンジ 「ルミエール」 

初登場！雪の丘を模したチーズムースの上に、ベリーのピンクのツリー

が華やかなクリスマス期間限定のケーキ。 

『サパン・ド・ノエル』 ケーキセット 1,320円/ 単品 650円 

 【期間】12月 17日（月）～25日（火） 

【時間】10：00～19：00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※表示金額には、サービス料 10%・税金が含まれております。ただし「クリスマスランチブッフェ」は 

サービス料を頂戴しておりません。 

 

 

レストラン予約専用ダイヤル TEL 086-233-3138（受付時間 10:00～18:00） 

※受付時間以外は、各店舗へお問合せください。TEL 086-234-7000（代表） 

 

【本件に関する報道関係の皆様方の問い合わせ先】 

ホテルグランヴィア岡山 

〒700-8515 岡山市北区駅元町 1-5 

TEL (086)233-3498    FAX (086)234-7098 

営業部 営業企画課 

  安原 i-yshr@granvia-oka.co.jp / 片井  a-katai@granvia-oka.co.jp 

川上 k-kawakami@granvia-oka.co.jp / 金本 y-kanamoto@granvia-oka.co.jp 
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