
1 

 

 
 
News Release 
  

報道関係者各位  

2019 年  11 月 6 日  

ホテルグランヴィア岡山  

 株式会社ホテルグランヴィア岡山（岡山市北区駅元町 1-5､代表取締役社長：奈倉宏治）

は、今年のクリスマスシーズンに合わせ「Granvia Christmas 2019～グランヴィアが贈る

特別なクリスマス～」をテーマに、クリスマスツリーやロビーコンサートをはじめ、宿泊プ

ランや特別ディナーなど、聖夜を彩る様々なイベントや特別プランを 11 月下旬からホテル

全館で展開いたします。  

詳細は以下の通りです。 

 

① 今年のイメージカラー『ブライトゴールド＆ホワイト』のクリスマスツリー 

１階ロビー中央に高さ６ｍのクリスマスツリーが登場いたします。 

今年は、ブライトゴールドとホワイトを基調としたツリーで、来館者を 

お出迎えいたします。ロビー中央以外にも装飾を施し、さらにクリスマスの 

雰囲気を盛り上げる空間を演出いたします。 

  

【期間】11月 26日（火）～12月 25日（水）        

【場所】ホテルグランヴィア岡山 1階ロビー 

 

 

 

② クリスマスをさらに盛り上げる「クリスマス・ロビーコンサート」 

今年、初めてとなるバイオリンの生演奏や昨年好評をいただいた混声合唱グループ「Ｊ-dur(ジェイ･ド

ゥアー)」のコンサートを開催いたします。クリスマスにぴったりの曲目をお楽しみください。 

 

【期間】12月 21日（土） 

 【場所】ホテルグランヴィア岡山 １階ロビー  

 【時間】19:30～20:00 

 

 

 

 

 

 

 ～ホテルグランヴィアが贈る特別なクリスマス～ 

「Granvia Christmas 2019」を展開！ 

高さ６ｍのクリスマスツリーやロビーコンサート､新・宿泊プランや特別ディナーなどを用意 
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③ 宿泊プラン ～お部屋で楽しむクリスマスディナー～ 

 ホテル最上階のフランス料理プリドールがお届けするルームサービスがセットになった、今年初めて販

売する宿泊プラン。お部屋でゆったりと贅沢なひと時を過ごされたいお客様におすすめです。 

【期間】2019年 12月 23日(月)～25日(水) 17：30～21：00 

【料金】29,000円～（1名様あたり） 

【プラン内容】 

-17階・18階のグランヴィアフロアでのご宿泊 

-ルームサービスでのディナー 

-ご朝食 

【ルームサービスメニュー】 

 -シャンパン（アンリオ ブリュット スーヴェラン） 

 -キャビア・フラッペ 

 -オードヴル・ヴァリエ 

 -国産牛フィレの網焼き 赤ワインソースで 

 -フルーツの盛り合わせ 

 -パン バター 

 

④ 宿泊プラン ～メリークリスマス 2019 二人で過ごす特別な日～ 

 スパークリングワインなどクリスマスギフトがセットになったクリスマス限定宿泊プランです。 

【期間】2019年 12月 1日(日)～25日（水） 

 

 

 

 

 

 

 

＜クリスマスプラン特典＞ 

-スパークリングワイン ハーフボトル１本（375ml）  

-ゴディバチョコレート 1袋  

-クリスマスミニツリー  

-ブルガリ アメニティセット 

※プラン特典は変更となる場合がございます。 

 

 

 

⑤ ホテル最上階のレストランで過ごすクリスマス ～特別メニュー＆デザート～ 

クリスマス期間中のレストランでは、ホテル最上階フロアからの夜景とともに聖夜にぴったりのフレン

チフルコースや、焼き手のパフォーマンスも楽しめる鉄板焼コース、ピアノとバイオリンの生演奏がさら

に雰囲気を盛り上げるディナーなどお好みのスタイルからクリスマスメニューをお選びいただけます。 

 

ルームタイプ ご利用人数 料金 

セミダブル 2名様 8,600円～ 

スタンダードツイン 2名様 11,000円～ 

スーペリアダブル 2名様 12,500円～ 

グランヴィアツイン(ダブル) 2名様 15,000円～ 

※料金は 1 名様あたり 
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●19階 フランス料理「プリドール」 

大きな窓からの眺望が美しい、ホテル最上階のメインダイニング。シェフの洗練された本格フレンチコ

ースが、クリスマスの素敵なひと時を演出いたします。 

『 La Brille ～ラ・ブリエ～』（お一人様 16,000円） 

【期間】12月 21日（土）～25日（水） 

【時間】「1部」17:30～19:30、「2部」20:00～22:00 

【メニュー】 

-オマール海老のテリーヌとカリフラワーの一皿 

-黒毛和牛フィレ肉の網焼き 玉葱のタルトと共に 

-ショコラ・ブランのムースリーヌとフランボワーズの一皿 など 

★他 おすすめクリスマスメニュー 

クリスマスランチ『ムニュ・ド・ノエル』（お一人様 6,500円） 

【期間】12月 14日（土）～25日（水） 

【時間】11:30～14:30 (ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 14:00) 

ちょっと早めのメリークリスマス『アーリークリスマスディナー』（お一人様 13,000 円） 

【期間】12月 14日（土）～20日（金） 

【時間】17:30～22:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 21:00） 

 

●19階 鉄板焼「備彩」  

目の前で繰り広げられる焼き手のパフォーマンスと、厳選食材の数々をお楽しみいただけます。 

『クリスマスディナー2019』（ お一人様 23,000円） 

 【期間】12月 21日（土）～25日（水） 

 【時間】「1部」17:30～19:30、「2部」20:00～22:00 

【メニュー】 

  -食前酒（グラスシャンパンまたはノンアルコールスパークリングワイン） 

  -天然鯛と帆立貝柱のカルパチョサラダ 

  -鴨葱のブイヨン仕立て 

  -活鮑の鉄板焼 ブルギニョンソース  

-佐賀牛フィレ肉と千屋ロース肉の鉄板焼の食べ比べ 

  -温かいタルトショコラと苺のソルベ  など 

 

 

●19階 スカイラウンジ 「アプローズ」 

最上階からの夜景と生演奏がクリスマスディナーに彩りを添えます。 

ディナーとぴったりのバーテンダーが作るカクテルもお楽しみください。 

『アプローズ Christmas dinner』（お一人様 10,000円） 

【期間】12月 21日（土）～25日（水） 

【時間】「1部」17:30～19:30、「2部」20:00～22:00 

【メニュー】 

-蟹とアボカドのタルタルをオレンジ風味の人参のエスプーマ、 

トマトのクーリーで３層仕立てに 

-瀬戸内産真鯛のポシェ シャンピニオンのジュに焦がしバターをきかせて 

-黒毛和牛フィレ肉の炭火焼き ビーツのソース 

-優しい甘みのバニラアイスと苺に香ばしいフィユタージュを添えて など 
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●１階 ロビーラウンジ 「ルミエール」 

洋酒に漬け込んだフルーツとナッツが入ったドイツの伝統的なお菓子「シュトーレン」とドリンクがセ

ットになったクリスマス限定メニュー。クリスマスまでの日を数えながら食べるという習慣があるシュト

ーレンをルミエールでお楽しみください。 

『グランヴィアシュトーレン＆ドリンクセット』 1,300円 

 【期間】12月 1日(日)～25日（水） 

【時間】8:30～19:00 

 

 

 

 

 

 

※表記の価格は、すべて税金・サービス料込となります。 

 

 

 

 

 

 

 

レストラン予約専用ダイヤル TEL 086-233-3138（受付時間 10:00～18:00） 

※受付時間以外は、各店舗へお問合せください。TEL 086-234-7000（代表） 

 

【本件に関する報道関係の皆様方の問い合わせ先】 

ホテルグランヴィア岡山 

〒700-8515 岡山市北区駅元町 1-5 

TEL (086)233-3498    FAX (086)234-7098 

営業部 営業企画課 

  安原 i-yshr@granvia-oka.co.jp  

 

mailto:i-yshr@granvia-oka.co.jp

