
2025-2026 年跨年及新年假期资讯 

～在冈山格兰比亚酒店度过特别的新年假期～ 

1. 新年自助餐 

                   在这个新年尽情享用螃蟹、牛排和寿司的无限畅食！ 

备有丰盛主菜，可品尝香嫩牛排、清蒸雪蟹，以及由本酒店料理长现 

场制作的寿司。  

                                      日期：12 月 29 日－1 月 1 日 

时间：午餐 12:00－14:30 

   晚餐 17:00－19:30 

价格：成人（初中生以上）10,000 日元 

   老人（65 岁以上）9,000 日元 

   小学生 4,000 日元 

   儿童（4 岁以上）1,000 日元 

 

2. 跨年倒数活动 

                   在与冈山有渊源的知名演奏家带来的古典音乐现场演出中，时尚迎接 

新年。所有下榻本酒店的住客及跨年前来访客均可免费欣赏音乐会。 

日期：12 月 31 日 

时间：23:30－翌日 0:10 

费用：免费 

地点：1 楼 大堂 

 

 

                                      在新年举杯前可享受畅饮，以及多样西式小食。现场爵士演奏及极具 

气氛的“干杯礼炮”（为干杯准备的彩带礼炮），将把倒数气氛推向高 

潮。手持香槟，在音乐与庆祝氛围中迎接新年。 

日期：12 月 31 日 

时间：23:15－翌日 0:30 

费用：4,500 日元 

   ※Granvia 楼层住客：3,000 日元 

地点：19 楼 Dining & Bar Applause 

 

 

                                      品尝日本传统“跨年荞麦面”（据说可为来年带来好运与长寿）。以风味 

浓郁的鲱鱼配上清爽高汤，带来吉祥的新年体验。 

日期：12 月 31 日 

时间：21:00－22:00（最后点单 21:45） 

价格：1,900 日元 

地点：2 楼 日本料理「吉備膳」 

 



3. 元旦早晨的度过方式 

                   限住店客人参加。以日本传统的“初日出”迎接新年——在一年中第一 

道日出的照耀下开启特别的一年。6:45～7:15 期间，您可在酒店顶层 

欣赏日出，迎接崭新一年。 

日期：1 月 1 日 

时间：6:45－7:15 

费用：免费 

地点：19 楼 Dining & Bar Applause 

 

仅限三天供应的特别新年自助早餐，在宴会厅为您奉上。另附赠新年 

应景的“御重”（传统漆器盒）。日西合璧自助餐包含现做蛋卷、虾仁焗 

饭风米饭、咖喱、杂煮（新年年糕汤）、烤年糕等多种料理。 

日期：1 月 1 日－1 月 3 日 

时间：7:00－10:00 

地点：4 楼 宴会厅「凤凰」 

 

 

4. 日本文化体验 

体验冈山传统神乐“备中神乐”。伴随震撼心灵的太鼓节奏和充满魄力的 

神圣舞蹈，庆祝新年的到来。 

日期：1 月 1 日 

时间：10:00 

费用：免费 

地点：1 楼 大堂 

 

 

5. 新年特别餐厅菜单 

                                      以精选熊本黑毛和牛“Waou”精心制作的新年限定套餐，庆祝岁末年 

初，在醇厚高雅的肉香中迎接新的一年。 

日期：12 月 31 日－1 月 4 日 

时间：午餐 11:30－14:30（最后点单 14:00） 

   晚餐 17:30－22:00（最后点单 20:30） 

地点：2 楼 日本料理「吉備膳」 

 

 

                                      在您面前现场烤制熊本产顶级和牛“Waou”的巴西烤肉风料理，尽享浓 

郁肉香与多汁口感，并搭配色彩丰富的沙拉吧。 

日期：12 月 31 日－1 月 4 日 

时间：午餐 12:00 起（最晚入场 14:00） 

   晚餐 17:00 起（最晚入场 20:00） 

地点：19 楼 Dining & Bar Applause   

 



在法式餐厅“Prix d'Or”度过华丽的岁末年初。于细致周到的款待中， 

享受法式料理与喜庆氛围交织的特别用餐时光。 

日期：12 月 26 日－1 月 4 日 

时间：午餐 11:30－14:30（最后点单 13:30） 

   晚餐 17:30－22:00（最后点单 19:30） 

公休日：周一至周四 

※12 月 31 日及 1 月 1 日营业 

地点：19 楼 法式餐厅「Prix d'Or」 

 

                                      在铁板烧「備彩」以象征新年季节独特传统与高雅格调的料理，搭配 

真挚款待，华丽迎接岁末年初。 

日期：12 月 31 日－1 月 4 日 

时间：每天 2 个用餐时段 

午餐 (1) 11:30－13:00 (2) 13:30－15:00 

晚餐 (1) 17:30－19:30 (2) 20:00－22:00 

地点：19 楼 铁板烧「備彩」  

 

                                      

                                      “善哉（Zenzai）”是由甜红豆与 Q 弹年糕制成的日本传统点心。红豆 

的柔和甜味、咸味昆布以及清爽煎茶相得益彰，为您带来温暖身心的 

正宗日本冬日体验。 

开始日期：自 12 月 26 日起（售完即止） 

时间：9:30－21:00（最后点单 20:30） 

地点：1 楼 大堂酒廊「Lumière」 


